HORNO SIMET DE PISO &

Panaderia

EQUIPO ORIGINAL IDEAL PARA REDUCIR TIEMPOS CON RESULTADOS EXCELENTES.

Ventajas Competitivas:

Horno compacto y atractivo que es ideal para
panaderia, pizzeria.

El aislamiento de alta temperatura alrededor de
la cdmara de horneado puede reducir la
pérdida de calor y aumentar la eficiencia ener-
gética.

Platos con temperatura individual, control de
tiempo para horneado separado de diferentes
productos.

O  RESULTADOS:

-Perfectos y de excelente calidad

CARACTERISTICAS TECNICAS

REFERENCIA

Dimenciones 1.49x1.15x1.75m
Alimentacion eléctrica 110V/1F/60Hz

Medidas y nUmero de charolas é Charolas de 45 X 65 cm con

Q piso refractario en 3 niveles 2
59
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