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Panaderia

Camara de Fermentacion
Turbofan

Fermenta con unifomidad de las masas.

VENTAJAS COMPETITIVAS:

Equipada de una tarjeta electronica con reqgulacion de
temperatura y humedad real en el interior de la Camara

Sistema de recirculacion de aire y un terméometro de
visualizacion de temperatura, alumbrado interno,
fabricado en paneles modulares

Inyeccion de poliuretano de alta dencidad

Equipada de control electronico con la posibilidad de
controlar la temperatura de 20°C hasta 40°C, control de
humedad del 40% hasta el 90%

() RESULTADOS:

- Perfectos y de excelente calidad

Dimensiones (Ancho x Largo x Alto) 0.73x0.81 x091 m

Alimentacion Eléctrica: 120V/60HZz/1F
Charolas 8 Charolas de 45 x 65 cm
Sistema de Agua Alimentacion de Agua 3/4
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