HORNOS TURBOFAN
TURBOFAN GAS G32D5

IDEAL PARA HORNEAR CUALQUIER TIPO DE PAN, GALLETAS Y CARNES .
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El horno Turbofan esta fabricado desde la pueriaq,
camara de coccion y frente totalmente en acero

inoxidable su interior en porcelana.

Cuenta con la posibilidad de hornear también carne
en pequenas cantidades.

Su destino de mercado; pastelerias, panaderias cafe-
terias y pequenos restaurantes.

Equipo sustentable, equipado con contirol
electronico.

RESULTADOS:

-Perfectos y de excelente calidad
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Dimensiones ( Ancho x Largo x Alto) 0.74 x 0.81 x 0.72 m

Consumo eléctrico 6.0 Kw
Alimentacién Eléctrica 120V/1F/60Hz
Material de Exterior Acero Inoxidable Ferritico
Charolas 5 Charolas de 45 x 65 cm
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