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Frente
Profundidad

Altura
Conexión Eléctrica
Díametro del Pistón

Rango de Masa
Producción

0.57 m
1.30 m
1.60 m
220V/3F/60Hz
120 mm
80 - 900 gr
1,300 - 2,400 pz/hr

-Error máximo de pesaje 2% (masa fresca sin fermentar).
-Divide masa de pan (con harina de trigo, agua, sal y
levadura, para masas con otros ingredientes consultar
primero).
-La máquina puede dividir masa con un contenido mínimo
de agua entre el 50% (50 litros de agua por cada 100kg de
harina).
-Cuentapiezas que permite seleccionar el número de piezas
a realizar.
-Sistema de engrase con consumo mínimo
(aproximadamente 1 litro por cada 10 horas de trabajo).
-Cubiertas de acero inoxidable.
-Cernedor de harina.

Solicite información adicional o especificaciones a su asesor de ventas

Servicio Técnico
55 5352 8252
55 5352 4471

atención@euromexservice.com
www.euromexservice.com

PESADORA BOLEADORA PISTÓN 
DE 120 MM DIÁMETRO
MODELO: DR0120
CÓDIGO: ECORT00030

Una máquina de alta precisión y producción. Esta máquina divisora de 
masa está diseñada para dividir volumétricamente y prebolear masas. El 
funciona-miento de la divisora consiste en un pistón que absorbe la masa, la 
comprime y la expulsa. Este sistema proporciona una excelente precisión 
de peso sin castigar la masa.

Panadería

Las imágenes contenidas en esta ficha técnica  son de carácter ilustrativo y son utilizadas como referencia.

Requerimientos de interconexión:

Pesadora BoleadoraPreparaciones

ELÉCTRICA 220 V, 3F, 60 Hz

*Incluye tolva de 50 lts


