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CORTADORA HORIZONTAL DE BIZCOCHO
CODIGO: ECORT00036

La cortadora de bizcocho de pasteles automdtica estd disenada para realizar
cortes precisos y uniformes en bizcochos y pasteles, optimizando el tiempo y
esfuerzo en panaderias y pastelerias. Su capacidad para manejar bizcochos de
hasta 60 cm de didmetro y planchas de 60 x 40 cm la convierte en una herramienta
versdatil y esencial en la produccién de productos de reposteria.

Beneficios:

Precisién: Corta bizcochos y pasteles de manera uniforme, mejorando la presenta-
cién del producto final.

Automatizacion: Reduce el tiempo de corte y el esfuerzo manual, aumentando la
eficiencia operativa.

Versatilidad: Capaz de manejar una amplia variedad de tamanos de bizcocho y
planchas, adaptdndose a diferentes necesidades de produccion.
Recomendaciones de Uso:

Ideal para pastelerias, panaderias y establecimientos dedicados a la reposteria de
mediana y gran escala.

Requiere una conexién eléctrica adecuada y estable conforme a las especifica-
ciones técnicas.

Requerimientos de interconexion:

Preparaciones Cortadora de Bizcocho
?q: ELECTRICA 220V, 2F, 60 Hz

Solicite informacion adicional o especificaciones a su asesor de ventas

Frente 0.81 m
Profundidad 1.30 m
Altura 1.27 m %J
Peso 180 Kg MRS Scrvicio Técnico
Conexion Eléctrica 220V/2F/é60Hz 55 5352 8252
CGpOCidOd Diémero 60 cm atencio’n@euromefssef\?iize.ﬁgﬂ
Plancha 60x40cm

www.euromexservice.com
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