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FICHA TECNICA

1 motor 230V | 60Hz | 1F

Dimensiones
Modelo Peso min. Peso max. Motor espiral Velocidad Peso A B C
ar gr kw kg cm cm cm
MOON 300 25 300 0.37 4 50 45 59 80

Boleadora con tecnologia de punta para un resultado siempre
preciso y constante.

Su disefio innovador y su funcionamiento garantizado incluso con
volumenes importantes de masa la hacen perfecta para pizzerias
y panaderias.

Estd fabricada con materiales duraderos certificados para uso
alimentario, equipada con variador de velocidad y sinfin de facil

desmontaje para su limpieza. | | | | ,|—:]‘%
Esta boleadora garantiza un rapido proceso de preparacién de

la masa, sin comprometer su calidad. | |
CARACTERISTICAS TECNICAS: © €D n]i

- Velocidad variable.

- Sinfin recubierto de teflén de serie, perfecto para masas hasta
un 70% de hidratacion.

- Bandeja en acero inoxidable.

- Ruedas con freno.
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www.euromexservice.com

Las imdgenes contenidas en esta ficha técnica son de cardcter ilustrativo y son utilizadas como referencia.
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