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FREIDOR DE DONAS A GAS
MODELO: F-60
CODIGO: EFREI00035

La freidora de donas a gas estd disefiada para ofrecer un control preciso de la
temperatura y una gran capacidad, permitiendo una produccién eficiente y de
alta calidad de donas. Con un termostato ajustable que abarca desde 0°C hasta
300°C, esta freidora proporciona la versatilidad necesaria para distintas recetas y
técnicas de fritura. Al ser alimentada por gas, ofrece una alternativa eficiente y
econdmica para la operacién en lugares donde el suministro eléctrico puede ser
limitado o costoso.

Beneficios:

Gran Capacidad: El tanque de 60 litros permite freir grandes cantidades de donas,
ideal para establecimientos con alta demanda.

Precision en el Control de Temperatura: El tfermostato ajustable asegura que las
donas se frian a la temperatura adecuada, resultando en una coccidn uniforme y
de calidad.

Eficiencia Energética: Uso eficiente del gas, optimizando el consumo energético y
reduciendo costos operativos.

Recomendaciones de Uso:

Ideal para panaderias, cafeterias y establecimientos de reposteria que requieran
una produccién continua y eficiente de donas.

Requerimientos de interconexion:

Preparaciones Freidor de donas
@ GAS Gas LP 3/4",PC15a2kg/cm2

Solicite informacién adicional o especificaciones a su asesor de ventas

Frente 0.81 m
Profundidad 0.79 m U
Altura 0.88 m NS  Servicio Técnico
Capacidad 60 Lt 55 5352 8252
Termostato De 0° a 300°C 55 5352 4471
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