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o IP h o HORNO DE COLUMPIO 12 CHAROLAS

desde 1974 M(’)DELO H-12
CODIGO: EHORCO00001

Caracteristicas:

*Capacidad para 12 charolas, con sistema de carrusel que facilita la
carga de producto y garantiza una coccién de calidad estandarizada
por medio de radiacién.

*Equipo de gran confiabilidad debido a la robustez y al empleo de mate-
riales de alta calidad en su fabricacion (frente de acero inoxidable).
*Conftrol digital electromecdnico de fdcil operacién controlando tempe-
ratura, tiempo de vaporizacién y coccion. También cuenta con placas
refractarias, que garantizan el excelente acabado de los productos.
*Quemador Baltur de alto rendimiento dotado de sistemas de seguridad
por medio de una cdmara de combustion con fogdn refractario.
*Rodamiento de carbdn grafitado, libre de mantenimiento (no se necesi-
ta engrasar).

*Garantiza un producto final sin resequedad, excelente corteza y mayor
vida de anaquel.

Requerimientos de interconexion: *Requiere 1 vaporizador incluido
Preparaciones Horno de Columpio
- ELECTRICA 220V, 3F, 60 Hz
GAS Gas LP o Natural 3/4”,
& AGUAPOTABLE Preparacion hidraulica a 3/4”
&5 DRENAJE Tuberfa 3/4”

Solicite informacion adicional o especificaciones a su asesor de ventas

Frente 2.08 m
Profundidad 2.48 m

Altura 2.40 m %Jég

Peso 2,500 Kg H=ASIEY  Scrvicio Técnico
Conexion Eléctrica 220V/3F/60Hz iii;ii i’ﬁ
CGpOCidOd 12Ch45x65c atencién@euromexservice.com

www.euromexservice.com

Las imdgenes contenidas en esta ficha comercial son de cardcter ilustrativo y son utilizadas como referencia.
Para mds informacién consulta a tu asesor.
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