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HORNO DE COLUMPIO 24 CHAROLAS
MODELO: H-24
cODIGO: EHORCO00004

-Conftrol de eficiencia de temperatura que ajusta a precision la temperatura interna
de la cdmara de coccién adaptdndose a cualquier tipo de receta horneando con
mayor velocidad y optimizando los tiempos de coccion.

-Capacidad de 24 niveles de coccidén, con sistema de elevacion por carrusel que
facilita la carga de producto y garantiza una coccién de calidad estandarizada
cumpliendo con una mayor capacidad de produccion para las altas demandas
diarias.

-Quemadores tipo baltur italianos de alto rendimiento.

-Fabricacion completa en acero inoxidable, con diseho ergondmico y de fdcil
operacién, que garantiza su gran durabilidad y resistencia.

-Confrol digital electromecdnico de fdcil operacion y placas refractarias, que
garantizan el excelente acabado de los productos

-Limpieza sencilla: su gran disefio ergonémico, nos permite realizar limpiezas seguras
y répidas en nuestro dia a dia grantizando una excelente calidad e higiene.

Requerimientos de interconexion: T e s Rl
Preparaciones Horno de Columpio
Yt ELECTRICA 220V, 3F, 60 Hz
Q GAS Gas LP 3/4", PC15a2 kg /cm?2
& AGUAPOTABLE Preparacion hidraulica a 1/2”

Solicite informacién adicional o especificaciones a su asesor de ventas

Frente 3.00 m
Profundidad 2.48 m

Altura 2.40 m %Jég

Peso 3,600 Kg WY oo
Conexiéon Eléctrica 220V/3F/60Hz B 55 5352 447
CGpOCide 24 Ch 45 x 65 cm atenclon@eurOmeXSGerce.COm

www.euromexservice.com

Las imdgenes contenidas en esta ficha técnica son de cardcter ilustrativo y son utilizadas como referencia.

www.grupoalpha.com




